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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH, WERYFIKACJA

EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Celem ksztalcenia jest nabycie wiedzy, umiejetnosci 1 kompetencji w
zakresie procedur analitycznych wymaganych do kontroli i oceny
jakosci zywnosci

Tresci programowe:

Wyktad:

Cele i zadania analizy zywnosci, pojecie jakosci. Kontrola zywnosci.
Normalizacja w przemysle spozywczym. Jako$¢ metod analitycznych,
podstawy walidacji metod analitycznych.

Zasady pobierania i przygotowywania probek do badan, rodzaje probek,
przechowywanie i konserwacja prob. Etapy procesu analitycznego.
Fizykochemiczne metody analizy zywnos$ci: pomiary gestosci, lepkosci i
odczynu. Oznaczanie kwasowosci produktow spozywcezych.

Woda jako podstawowy surowiec zywnosci, rodzaje wody, jej
wystgpowanie w zywnos$ci i wymagania stawiane wodzie do celéw
spozywczych.

Thuszcze w produktach spozywczych, ocena fizycznych i chemicznych
wlasciwosci thuszczow. Zwiazki azotowe i metody ich oznaczania.
Biatka w produktach spozywczych i metody ich oznaczania. Oznaczanie
cukrow prostych i ztozonych. Witaminy w produktach spozywczych
i sposoby ich oznaczania.

Analiza sensoryczna. Podstawowe pojg¢cia w sensoryce. Podzial metod
sensorycznych

Cwiczenia laboratoryjne:

Cwiczenia wprowadzajace, przepisy BHP. Pomiary odczynu, gestosci
i lepkosci produktow spozywczych. Oznaczanie kwasowosci: metody
miareczkowe 1 potencjometrycznie. Oznaczanie zawartoSci suchej
substancji 1 wilgotnosci. Ocena jakosci wody stosowanej do celow
spozywczych. Oznaczanie twardosci wody. Oznaczanie zawartosci
cukrow. Ocena sensoryczna wybranych produktow zywno$ciowych.

Metody dydaktyczne (ksztatcenia):

Wyktad konwersatoryjny, dyskusja, ¢wiczenia praktyczne, praca w
zespotach

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiggnietych efektow
uczenia sie, sposob obliczania oceny koncowe;j:

Warunkiem uzyskania zaliczenia jest osiggni¢cie przez studenta
wymaganych efektéw uczenia sig.

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow kierunkowych i formy zajgé Ly Z:er;lil;as?; AL
Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu .
Numer (PEU) er;T(I;uchkz(::VIZi}; Forma Metody
efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot S Forma zajec weryfikacji sprawdzania
uczenia si¢ (W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) jest ¢ (zaliczen) ioceny
; (KEU)
gotow do:
Zna metodologi¢ badan oraz trendy wyklad saliczenie
Wi rozwojowe w analizie fizykochemicznej K Wol yria kolokwium
. . . - laboratorium na oceng
i sensorycznej Zywnosci.
W2 Zna sktad, wlasciwosci oraz zj aw’1s1.<a K W05 wyk%aq zaliczenie Kolokwium
zachodzace w produktach zywno$ciowych. laboratorium na ocene
Potrafi dokonywac krytycznej analizy . .
. A S L . zaliczenie .
Ul 1 ocenia¢ istniejace metody analizy zywnosci. K U03 laboratorium kolokwium
. L . . - na oceng
Projektowac i realizowaé eksperymenty
Potrafi dobra¢ i proponowac nowe
procedury analizy fizykochemicznej . . kolokwium,
. . .. L . zaliczenie .
U2 i sensorycznej produktow zywnosciowych K U04 laboratorium na ocen sprawozdanie
wykorzystujace dostepne nowoczesne ¢ pisemne
metody analityczne.
Jest gotow uznawac znaczenie posiadanej kolokwium,
wiedzy oraz odbieranych tresci w . . sprawozdanie
. . , . wyktad zaliczenie .
K1 rozwiagzywaniu problemow poznawczych i K KO01 . pisemne,
laboratorium na oceng 2
praktycznych, aktywnosc¢ na
zajeciach
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Naktad pracy studenta potrzebny do osiagnigcia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obcigzenie studenta [h]

Udziat w zajeciach, aktywnosé Praca wtasna studenta o
- zajgcia bez nauczyciela Zajgcia dydaktyczne
(ZBN)
Udziat w wyktadach X 30 [h]
Udzial w laboratorium X 45 [h]
Przygotowan?e do zaj?é, . 75 [h] X
Przygotowanie do zaliczenia
Sumaryczne obcigzenie pracg studenta 75 [h]/ 3,0 ECTS 75 [h]/ 3,0 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 6 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi

W przypadku studentdow ze szczegdlnymi potrzebami, w tym: z niepelnosprawnoscia, przewlekle chorych, okreslone powyzej (w
karcie) metody i formy weryfikacji efektow uczenia si¢ dostosowuje si¢ odpowiednio do indywidualnych potrzeb tych studentow.
Szczegdtowe zasady i formy wsparcia studentow ze szczegdlnymi potrzebami: w tym z niepetnosprawnoscia, przewlekle chorych
podczas zaj¢é, zaliczen i egzaminéw okreSlono w: Regulaminie Studidw, Zasadach Studiowania, Procedurze dotyczacej
zapewnienia dostgpnosci procesu ksztatcenia studentom ze szczegodlnymi potrzebami, w tym: z niepetnosprawnoscia, przewlekle
chorych.




